
 
 

 
Menus 

 
TARIF TTC PAR PERSONNE AVEC VAISSELLE, NAPPES ET SERVIETTES, PERSONNEL DE 

SERVICE ET DE CUISINE ET DEPLACEMENT 
 

PETITS PAINS PENDANT LE REPAS INCLUS 
 

MISE EN PLACE DE 1H  INCLUS AVANT LE DEBUT DU REPAS  
 

Menu avec un service de 3H 
Menu avec un service de 5H 

 
Délice de  jambon Italien, mesclun de salade 

Terrine de saumon aux petits légumes méli mélo de salade sauce cocktail aux herbes 
Cassolette de moules et champignons gratinées 

db 
Médaillons de porc braisé, jus corcé 

Dos de colin en papillote sur lit de petits légumes  
Poitrine de volaille rôtie  

Avec deux garnitures à sélectionner  
db 

Duo de fromages sur lit de salade 
db 

 Gâteaux et entremets parfums divers et suivant saisons    inclus 
Fraisiers, délices chocolats, caramel beurre salé, fruits exotiques, framboises 
Pièce montée en choux base trois choux / personne     supplément 
Wedding cake parfum à définir       supplément 

 
Menu avec un service de 3H 
Menu avec un service de 5H 

 
Verrine de tartare d’avocat, crevettes et fruits »kiwi et clémentines » 

Croustillant feuilleté de st jacques et champignons 
Pâté en croute de canard forestier  

db 
Pièce de bœuf grillé 
Filet de  daurade rôti  

Gigolette de pintade farcie 
Avec deux garnitures à sélectionner  

db 
Duo de fromages sur lit de salade 

db 
Gâteaux et entremets parfums divers et suivant saisons     inclus 
Fraisiers, délices chocolats, caramel beurre salé, fruits exotiques, framboises 
Pièce montée en choux base trois choux / personne      supplément 
Wedding cake parfum à définir        supplément 



 
 

 
Menu avec un service de 3H 
Menu avec un service de 5H 

 
Brochette  de  filet rouget sur lit de petits légumes 

Terrine de maquereaux aux aromates 
Salade de gésiers confits, éventail de  magret de canard fumé et dès de foie gras 

db 
Suprême de pintade  
Pavé de saumon rôti 

Magret de canard  
Avec deux garnitures à sélectionner  

db 
Duo de fromages sur lit de salade 

db 
 Gâteaux et entremets parfums divers et suivant saisons    inclus 

Fraisiers, délices chocolats, caramel beurre salé, fruits exotiques, framboises 
Pièce montée en choux base trois choux / personne     supplément 
Wedding cake parfum à définir       supplément 
 
 

 
Menu avec un service de 3H 
Menu avec un service de 3H 

 
Tranche de terrine de foie gras et son accompagnement  

Duo de crabe tourteau homard en terrine, crème aux herbes 
Déclinaison autour du saumon « Fumé, en rillette et en tartare «  

db 
Pavé de sandre rôti 

Souris d’agneau confite 
Pavé de filet de bœuf  

Avec deux garnitures à sélectionner  
db 

Duo de fromages sur lit de salade 
db 

 Gâteaux et entremets parfums divers et suivant saisons    inclus 
Fraisiers, délices chocolats, caramel beurre salé, fruits exotiques, framboises 
Pièce montée en choux base trois choux / personne      supplément 
Wedding cake parfum à définir       supplément 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 



 
 

 
MENU ENFANT  

 
Assortiment  de crudités 

nuggets, pomme rösti 
Gâteau chocolat 

 
 

Prestations complémentaires 
 

Les intermèdes glacés 
 

Sorbet pommes arrosé aux calvados 
Sorbet poire arrosé d’alcool de poire 

Sorbet citron vert arrosé de vodka 
Sorbet pommes granny arrosé de Manzana  

Sorbet pamplemousse arrosé de tequila 
 
 

Carte des vins 
 
LOIRE 
 
Forfait / personne 
 
AOC Saumur blanc (domaine vieux bourg) 
AOC Chinon Rosé (marie justine) 
AOC St Nicolas de Bourgeuil (Mabileau) 
 
Forfait / personne 
 
AOC Anjou Vieille Vignes (château Fesles) 
AOC Chinon Château de la Grille 
AOC Saumur Champigny Vieilles Vignes 
 
BORDEAUX SUD OUEST 
 
Forfait / personne 
 
IGP Cotes de Gascogne Domaine du Tarriquet 
Gaillac Rosé Cave de Labustide 
AOC Cotes de bourg Château Lamothe Réserve Joubert 
 
Forfait  / personne 



 
 

 
AOC Jurançon Domaine Cautrapé 
AOC Bordeaux Mouton Cadet 
AOC Grans Château Le Bonnat 
 
 
GRAND SUD 
 
Forfait  / personne 
 
IGP Pays d’oc Roussane Marsanne 
IGP Pays d’oc Château Ventunac cuvée d’Aure 
AOC Cotes du Roussillon Village Torremilier 
 
Forfait  / personne 
 
AOC Corbières Domaine de Villemajou 
AOC Pic St Loup les Almades 
AOC Fougères Domaine Olivier Taillefes 
 
BOURGOGNE, BEAUJOLAIS, RHONE 
 
Forfait  / personne 
 
AOC Beaujolais château des Loges 
AOC Macon Rosé vignerons des terres secrètes 
AOC Cotes du Rhône Domaine St Privat Vieilles Vignes 
 
Forfait  / personne 
 
AOC Montagny Vignerons de Buxy 
AOC Beaujolais Village Château Chaize Rosé 
AOC Crozes Hermitage Cave de Tain Croix du Joug 

 
 
Forfait boissons sans alcool  
 
Eaux minérale Evian et gazeuse ST Pellegrino bouteille en verre et soft 
 
Forfait boissons chaudes  
Café ou thé/tisane   


